caseificio

ROSANO

Dai nostri ]:r:mrn]i alla vostra tavola

INDICE

O1 02 05

Una storia lunga | nostri Una produzione
3 generazioni allevamenti di qualita

04

Tutto il buono
del latte




Una storia lunga
3 generazioni

Produciamo latticm con latte munto "|Il-:*"':|'-lf'-:¥l1li'-"-

viamo, Masciamo contacei
i ed Dgg casan. Levoiu-

g8efeA C ha portato: 8 di-

e dalle bufale che a
por poi diventane al
ziene naturale della nost
wentare “ambasciston della tradizone e del guste”
Da oftre 50 anii, Rosanc a realta radicara ned
territario di “Terra di Lavero™ e ne & protaganista
del sue sviluppo attraversa un continug processo di
innovaziond, pur onsanvande @ valarizzandD la

trachzeone

Mon sl pud pensare bene, amare
bene, dormire bene & non si ha
mangiato bene.




Un legame viscerale
con la nostra terra




| nostri
allevamenti

La cura & la passiona cha md no ned nostno lavono
sonD quotidiane, tutti | giormi dell'anno., Lattenzone
al loro benessar nasce dall”amone per la natura a gli
animali, che si riversa in modo naturale in quello che
facciamo

Ognuna di loro ha un nome @ un carattere; le cono-
sciamo una ad una e le mani che si prendono cura di
loro sono mosse dal cuore




I nostn allevament sono rispettosi

Le nostre fattorie,
un'oasi di benessere

arfpranalila, 5 calamno mani 53

B NN el |I|i(||\. Marn che




Una produzione
di qualita

Cigni giormo, prima dell'alba, inizia la nostra pro
duzione, La facciamo ancora a mano, senza alcun
ausilia di macchinan. | nostr cazan, custodi di antich
saperi, trasformano il latte fresco di bufala in moz-
rarella & una gamma di pradotti che richipmans il
sapore del latte appena munto e della genuinith &
urn ".1""I'Ir_\l:!-




L'innovazione della tradizione

[radizione e _
, ; L Entro 24 ore dalla mungitura, il latte delle nostre bufale viene
INNOVAZIONEe si avarato nel nostro caseinco. E' guesto il modo in cul nasco
Ao | nastr prodorti che preservana il sapore della tradaione
e 'jrj Ia MescnEzIza dea atte |'1F'\'r.\"'"\'|!' munto, con futte I"'.‘ carat-
O :Il i ¢ ll. teristiche nutrizionall & organclettiche

{ondono in un

sapori




Tutto il buono
del latte

Mari sapient di custodi @ arbgiani lavorano quati-
dianamente il latte, ottenendo da esso tulto il buo-

no e il meglio per rest tuirla sulle vostre tavale




|a

MOZ.ZA
RELLA

| formagaio fresco a pasta filata
mozzarella di bufala

tamoso al mondo,

ha un SADONS APOMAatico & CGolcs, con un
retregusto inconfondibile

Frutto della sapnénia & di gesti antiehi, s
nostra mozzarefla & prodotta con solo
latte delle bufale che alleviamo. Basta
premana per sentinme f sapang

| sue sapore scquisisce ogni grorno delle
Jumature impetibali, garantendo ai nostn

cliEnli un'esDerienza sempae unica




|a
PRO

VOLA

owvola & un formaggio a pasta filata,
tra | pid antichi del Sud Hala Il suo nome
da “prova” paiché in arigine veni-
{ta una prova de forma o, prele-
vando dalla vasca un pezzo di pasta pr
verificare lo stato di filatura
La provola che produciamo la nconosci
dal profumae. Il metado di affumicatura,
MPEESOE un QUSTD UMmICO & Mg
oercato oa futhh | AGSN C |t
y sucla gocce di latte affumicata
morso @ elastica, subite dopo diventa
marbida in un‘esplosione di sapore




1} .!':"'“ulgl:] ma &
st inconfondibilmente fresco

La ricotta di Caseificio Rosano viene pro-

& con shers di latte: man mano che
fioechi di albumina affiorane in supedicie
vengono raccaolti @ messi a sgrondare
per abcune ore in cestell di legno, come
I"antca tradicng NS Lr_'-gijr_".:. g

feLsn IEMPo quUstosissima, viens
ata in una noca gamma di aromi &
ARG, TU da SCopaine & provang




1 preende il nome dalla

Ia sua foer , un prodotto caseario

s l& Fazeas

anche la treccia presenta un carat ce
conlore bianco perlato ed una consistenza
alastica e morbida. Con una superficie

lucida & sottile, al tagha pr g Ee

ricioita fuofiuscita di s LMD
i ollo aromatico ed inconfondibile
el i butfata




Non si puo
pensare bene.
amare bene.
dormire bene.
se non si ha
mangiato bene.

® ®

www.caseificiorosano.it
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